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Tacos de lapin d'Anjou, carpaccio de porto bello,
salsa de figues, salade
Konijnentaco's van Anjou, Porto Bello carpaccio,
vijgensalsa, salade
Rabbit tacos from Anjou, Porto Bello carpaccio,
fig salsa, salad
ou
Oeuf mollet frit, creme d'artichaut,
émulsion a la biére de Waterloo
Gebakken zacht gekookt ei, artisjokcreme,
Waterloo bieremulsie
Fried soft-boiled egg, artichoke cream,
Waterloo beer emulsion
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Filet de cabillaud en cro(te de citron, Franceline
farcie a la créeme aigre, saumon fumé
Kabeljauwfilet in citroenkorst, Franceline gevuld
met zure room, gerookte zalm
Cod fillet in lemon crust, Franceline stuffed
with sour cream, smoked salmon
ou
Cuisse de poulet a I'orange,
gratin dauphinois aux poivre vert et chévre frais
Kippenbout met sinaasappel, gratin dauphinois
met groene peper en verse geitenkaas
Chicken leg with orange, gratin dauphinois
with green pepper and fresh goat cheese

L'équipe du Chateau du Lac vous souhaite une trés bonne dégustation
Het team van Chateau du Lac wenst u smakelijk eten

Les plats peuvent contenir des allergenes et leur composition peut varier de jour en jour. N’hésitez pas a vous adresser au personnel de salle
pour toute question concernant une allergie alimentaire.

The ingredients used in our kitchen can contain allergens and our recipes may vary daily. Should you have any concerns regarding food
allergies, please warn our waiter prior to ordering



